
Электрокоптильня HELIA GN 

ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ: 

ТИП: ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ ОБОРУДОВАНИЕ 

КОД ТОВАРА: C7935  

ОПИСАНИЕ: 36 форелей 250г, 18 форелей по 300г; 18 кг мяса 

СТРАНА: ГЕРМАНИЯ 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ: 

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 515x605x435mm 

ГАБАРИТЫ (БРУТТО): 1380x1200x1750mm 

НАПРЯЖЕНИЕ: 220 Вольт 

МОЩНОСТЬ: 2.5 кВатт 

ВЕС (НЕТТО): 43кг 

ВЕС (БРУТТО): 46кг 

Преимущества электрокоптильни Helia Smoker:
Рыба и мясо подвергаются термообработке не от воздействия прямого тепла 
древесного огня или инфракрасного излучения, а непосредственно с помощью 
воздуха, нагретого во внутреннем пространстве камеры. 

Возможность осуществлять как холодное, так и горячее копчение. 

Тольятти (8482)63-91-07
Томск (3822)98-41-53
Тула (4872)33-79-87
Тюмень (3452)66-21-18
Ульяновск (8422)24-23-59
Улан-Удэ (3012)59-97-51
Уфа (347)229-48-12
Хабаровск (4212)92-98-04
Чебоксары (8352)28-53-07
Челябинск (351)202-03-61
Череповец (8202)49-02-64
Чита (3022)38-34-83
Якутск (4112)23-90-97
Ярославль (4852)69-52-93

Алматы (7273)495-231 
Ангарск (3955)60-70-56 
Архангельск (8182)63-90-72
Астрахань (8512)99-46-04
Барнаул (3852)73-04-60
Белгород (4722)40-23-64
Благовещенск (4162)22-76-07 
Брянск (4832)59-03-52 
Владивосток (423)249-28-31 
Владикавказ (8672)28-90-48 
Владимир (4922)49-43-18 
Волгоград (844)278-03-48 
Вологда (8172)26-41-59 
Воронеж (473)204-51-73 
Екатеринбург (343)384-55-89

D-13168-2019
Иваново (4932)77-34-06
Ижевск (3412)26-03-58
Иркутск (395)279-98-46
Казань (843)206-01-48
Калининград (4012)72-03-81
Калуга (4842)92-23-67
Кемерово (3842)65-04-62
Киров (8332)68-02-04
Коломна (4966)23-41-49
Кострома (4942)77-07-48
Краснодар (861)203-40-90
Красноярск (391)204-63-61
Курск (4712)77-13-04
Курган (3522)50-90-47
Липецк (4742)52-20-81

Магнитогорск (3519)55-03-13
Москва (495)268-04-70
Мурманск (8152)59-64-93
Набережные Челны (8552)20-53-41
Нижний Новгород (831)429-08-12
Новокузнецк (3843)20-46-81
Ноябрьск (3496)41-32-12
Новосибирск (383)227-86-73
Омск (3812)21-46-40
Орел (4862)44-53-42
Оренбург (3532)37-68-04
Пенза (8412)22-31-16
Петрозаводск (8142)55-98-37
Псков (8112)59-10-37
Пермь (342)205-81-47

Ростов-на-Дону (863)308-18-15
Рязань (4912)46-61-64
Самара (846)206-03-16
Санкт-Петербург (812)309-46-40
Саратов (845)249-38-78
Севастополь (8692)22-31-93
Саранск (8342)22-96-24
Симферополь (3652)67-13-56
Смоленск (4812)29-41-54
Сочи (862)225-72-31
Ставрополь (8652)20-65-13
Сургут (3462)77-98-35
Сыктывкар (8212)25-95-17
Тамбов (4752)50-40-97
Тверь (4822)63-31-35
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Электрокоптильни Helia Smoker позволяют выпекать хлеб, печенье и бисквиты. 

Конструкция с двойными стенками полностью изолирована, поэтому время 
разогрева и потери тепла минимальны - до 60% термообработки прибор 
работает без потребления электроэнергии. 

Благодаря герметичному закрытию выделения дыма и влаги минимальны, 
термообработка проходит без добавления жира за счет сохранения 
собственного сока продукта. 

В лишенном кислорода внутреннем пространстве камеры не может возникнуть 
открытый огонь при тлении коптильных опилок, тем самым не образуются 
продукты сгорания или копоть, только чистый отфильтрованный коптильный 
дым, лишенный вредных веществ. 

Равномерная температура и оптимальное распределение дыма внутри камеры 
благодаря давлению создают оптимальную термообработку и золотисто-
коричневый цвет готового продукта. 

Возможна обработка как свежих, так и сильно замороженных продуктов. 

Внутреннее пространство и внешний кожух, поддон и плоские решетки, 
выполнены из нержавеющей стали. 

Нагревательные элементы имеют термостатическое регулирование до 250оС. 

Преимущества Helia GN: 
• Совместимость со стандартными гастроемкостями GN.
• Удобство очистки благодаря съемным направляющим.

Технические характеристики: 
• Габаритные размеры: 515х605х435 мм
• Размеры глубоко противня: 325х530х20 мм
• Вместимость: 5 уровней для решеток или гастроемкостей (GN 1/1, GN

1/2, GN 1/3)
• Расстояние между направляющими: 40 мм
• Вес: 35 кг/39 кг (с решетками и противнями)
• Подключение к электричеству: 1 фаза, 220 В, 50 Гц
• Мощность: 2,5 кВт

В комплект поставки входит: 
• 1 глубокий противень (GN 320х530х20 мм)
• 1 противень для копчения (170х170 мм)
• 1 решетка для форели (GN 1/1)
• 1 плоская решетка (GN 1/1)
• 1 комплект опилок для копчения
• 1 комплект пряностей
• Руководство по эксплуатации



• Книга рецептов
• 1 шнур и вилка

Вместимость: 
• 36 форелей
• 18 кг жаркого
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